Baga

Ca I'’Amagat Riistic Gastrohotel

C/ delaClota, 4. Tel. 93 824 40 32 www.hotelcalamagat.com

MENU DEGUSTACIO
Brick de patata i tofona

Carxofa farcida de ceps, gratinada amb foie mi-cuit

i ratlladura de tofona negra
Niu d'ou ecologic amb tofona i
cansalada viada de porc Ral d’Aviny6
Bacalla confitat amb tofona sobre fons de
pésols negres del Bergueda
Filet de vedella de raga Bruna dels Pirineus
amb salsa de tofones
Flam casola d'ou i tofona
Torreta de trufes casolanes de tofona

(Plats de cuina tradicional elaborats amb
productes de proximitat)

Dies que s’ofereix el menu:
tota la setmana (només a taula completa)

Horaris: de 13.30 h a 15.00 h i sopars només divendres 1

hostaleria i
furisme _
del bergueda

dissabte de 21.00 h a 22.00 h

Festa setmanal: diumenges nit i dilluns

40€

IVA inclos

Baga

Restaurant Niu Nou

Avinguda Vilaseca, 1. Tel. 93 824 42 53
WwWw.niunou.com

Plats:

Raviolis de tofona amb crema
de carabassa, trompetes i
formatge blau
*X%

Gelat de tofona amb pastis de
cacau, poma i xocolata

(Plats ecologics)

Ageéncia de
Desenvolupament
del Bergueda

LA CUINA DE
LATOFONA

DEL BERGUEDA

De I'1 de febrer
al 15 de marg de 2018

www.berguedaturisme.com
www.elbergueda.cat

Berga
Restaurant Caliu

Gran Via, 43.Tel. 93768 63 01

Plats:

Timbal de trumfo del Pirineu
amb ous, crema de parmesa i
tofona negra
*¥%%

Terra del Bergueda: pataca o
aguaturma amb tofona, pésol negre
de Gésol, tastet, botifarra negre,
fulles de pi, xampinyons i
bolets de temporada.

elbergueda

L'Espunyola

Cal Majoral

Ctra. Solsona a Berga, km 134. Tel. 93 823 05 82 www.calmajoral.com

MENU DEGUSTACIO
Tofona sorpresa amb glacejat d'Oporto
Torradeta de pages amb mantega salada trufada
Ou péche ferrat amb puré de patata al caliu trufat
Les nostres textures de carxofes amb vel de
panxeta ibérica i lletons de vedella
Canelo de pasta fresca farcit de pollastre
de pagés, tofona i fons de rostit
Arrds de tofona amb vieira
Cua de bou desossada cuita a baixa temperatura
amb cremés de tubercles a la vainilla
Pastis de poma classic amb base fina de galeta
(tots els nostres plats han estat elaborats amb
Tuber Melanosporum)
Dies que s’ofereix el menu:
tota la setmana per encarrec

Horaris: de 13.00h a 15.30h. Sopars de 21.00h a 22:30
Festa setmanal: dilluns 1 dimarts

90€

IVA inclos

Viver i Serrateix

Restaurant Cal Fuster

Carrer Cal Fuster s/n. Tel. 93 820 49 11
www.hostalcalfuster.com

Plats:
Ous ferrats ecologics amb patates
rosses, cansalada de coll o tofona
*X¥

Terrina de senglar amb tofona
*%¥%

Canalons de la mare amb suc de

rostit i tofona
*X¥*

Llebre a la Royal amb tofona

Diputacio
Barcelona

salvadorvinyes


http://www.hotelcalamagat.com/?lang=es
http://www.niunou.com/
http://www.hostalcalfuster.com

